


Put oil and grease in collection 
containers (i.e. empty soup cans) 
and store in refrigerator. When it 
is full, throw it into the garbage

Wipe out any residue with a 
PAPER towel and throw away

Keep grease out of wash water

Place food scraps in collection 
containers

Poor used liquid frying oil into 
containers that can be capped 
and thrown out.

Pour oil and grease down drains 

Wash fryers/griddles, pots/pans 
and plates with water until oil and 
grease are removed

Use hot water to rinse grease off 
surfaces

Put food scraps down drains

Ponga la grasa en contenedores 
apropiados por ejemplo: lata de
sopa y guardar en la nevera. Cuando 
la lata se llene y la grasa se haya 
endurecido, tirela a la basura

Limpie cualquier residuo con una 
toalla de papel y tirela a la basura

Mantenga grasa fuera de la agua
que se usa para lavar

Coloque sobrados de alimento en 
trozos de contenedores de colecta 

Heche la grasa en un recipiente
desechable con una tapa   

No tire aceite o grasa en los drenajes

No lave las freidoras, planchas, ollas, 
cacerolas y platos hasta que el aceite 
y la grasa hayan sido removidos

No use agua caliente para limpiar la
grasa de objetos

No tire desperdicios de comida en 
los drenajes


